SOMMERBERG

Hotel-Restaurant

Liebe Giste,

, Naturgenuss im Hochschwarzwald“ Naturgenuss ist fiir uns eine Lebenseinstellung.

Unser Kiichenstil entwickelt sich aus der Neugier und den Erfahrungen,
immer wieder Bewihrtes und Neues auszuprobieren.
Als Mitglied der Naturpark-Wirte Siidschwarzwald gilt unsere besondere

Aufmerksamkeit regionalen Produkten, wenn moglich aus biologischer Produktion.

NATURPARK-

g

Schmeck den

Wir mochten Thnen einen unverfilschten Geschmack, gepaart mit entspanntem Genuss bieten,

der lange in Erinnerung bleibt und zum Wiederkommen animiert.

lhre Gastgeber Birgit und Jiirgen Gauwitz und Mitarbeiter

Unsere Aperitifempfehlung:
Hausgemachter Waldmeistersirup mit Winzersekt aufgefiillt
1 Glas 0.11 6,80 Euro

oder
alkoholfreier Cocktail “ Prisecco weiBduftig®

Saft aus handverlesenen alten Apfel und Birnensorten, Traubensaftkonzentrat und
Pfirsichsaft. Angereichert mit Kriutern, Bliiten und Gewiirzen, zugesetzter Kohlensiure

1 Glas 0.11 6,00 Euro

Das kleine Friithlingsmenti:
» Der Natur auf der Spur....... “

Frithlingssalat mit Limonenol und
lauwarmen Weinkise in Tannenhonig
ok ockokoskockok sk ok
Mildes Barlauchrahmsitippchen
mit Schinkengrissini

kockockokoskoskokosk sk

Mit Gartenkriutern

6 Stunden im Ofen geschmortes Schwarzwaldlamm,

Rosmarinjus, glasiertes Frithlingsgemiise
und Kartoffelgratin
ok sk ok oskockokoskok
Vanille Topfenmousse
mit geeistem Rhabarbersiippchen
oder
heimischer Biokdse mit hausgemachtem Chutney
o
Menii komplett 40 Euro
Menti ohne Suppe 35 Euro

Und das gibt’ s immer im Schwarzwald

knackiger Blattsalat mit knusprigen kleinen Kalbsschnitzeln und gerosteten Kernen

14,00 Euro

Rumpsteak vom heimischen Weiderind mit Bratkartoffeln und Krauterbutter

19,00 Euro

Paniertes Schnitzel vom Jungschweineriicken mit Pommes frites

13,80 Euro

Kriutergnocci mit Spargelspitzen, Schmortomaten und Parmesan

16,00 Euro

Schwarzwald
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Unsere Empfehlungen des Monats
Vorspeisen & Suppen & Zwischengerichte

© Bunter Frithlingssalat mit Ziegenkéiseterrine,
Erdbeer-Chutney und schwarze Nuss
Hausgemachte Fischterrine mit Sauerrahm-Dillsauce
und kleinem Spargelsalat
© Roh mariniertes Filet vom heimischen Weiderind
mit kleinem Salatbouquet und gehobeltem Bergkise

kok ok ok sk
Gemiisecannelloni mit Jakobsmuscheln auf Zitronengrasspiel3,
griinen Spargelspitzen und Safransauce

k) ok sk ko

© Spargelcremesiippchen mit gerosteten Mandelblattchen

k) ok sk ko

Minestrone von Edelfischen mit Safran und frischen Kriutern

k) ok sk ko

Hauptgerichte 5

f

s |/
© Kross gebratenes Bachsaiblingsfilet aus dem Urseetal '
auf sautiertem Spargel mit Forellenkaviar und kleine Kartoffeln

Steinbuttfilet und Riesengarnele auf Monchsbart mit groBen Kapern,
Krustentiersauce und feinen Nudeln

© Portion Markgrifler Stangenspargel
mit Sauce Hollandaise und Kratzete
- Dazu zweierlei Schinken oder ein kleines paniertes Schnitzel
© Mit Gartenkrautern 6 Stunden im Ofen geschmortes
Schwarzwaldlamm, Rosmarinjus, glasiertes Friithlingsgemiise
und Kartoffelgratin
© Entrecote vom heimischen Limousinrind, aromatische Senfsauce,
Knusperspeck, Blattspinat und Kartoffelkrapfen

k) ok sk okok

Kalbfleischpliatzchen mit Salbel und luftgetrocknetem Schinken
gebraten auf feinem Spargelgemiiseragout und Risotto

Euro
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Sommerbergs Feinschmeckermenii:

Wir empfehlen nach frischem Einkauf
ein schmackhaftes Menii:
Lassen Sie sich {iberraschen

Kleine Vorfreude auf die Kiiche
k ok ok ok ok

Wilde Krauter
Kalbsbries & Spargel

k sk oskockok

Kleiner Eintopf
Jakobsmuschel & Estragon

Kk skoskokok

Monchsbart
Steinbutt & Schnecken

Kk ckoskockok

Barlauch
Wiesentiler Lamm & Risotto

k sk oskockok

Allerlei

Schwarzwaldkise
k ok ok ok ok

Frithlings Naschwerk
Erdbeere & Rhabarber

Meniti komplett: 78 €
Menii ohne Eintopf 66 €

Wir servieren unser MenU aLJ 2 De-r’sonen

Entspannter Genuss am Sommerberg

Die markierten € Gerichte stammen aus der Region des Naturparks Stidschwarzwald.
Bei mehreren Personen mochten wir Sie bitten Thre Auswahl
etwas einheitlich zu gestalten.




